
Kennzeichnung der Allergene –Lebensmittelinformations – Ergänzungsverordnung: Liebe Gäste, 
gerne erhalten Sie von unseren Service - Mitarbeitern einen Dokumentationsordner, in dem alle 
Speisen hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschlüsselt sind. Des Weiteren bitten wir 
Sie aber bei bestehenden Allergien immer um persönliche Rücksprache mit der Küche.

Kennzeichnung der Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff; 2 = mit Konservierungsstoff; 3 = mit Phosphat; 4 = Dickungsmittel; 5 = mit Antioxidati-
onsmitteln; 7 = Süßungsmittel (Süßstoff); 8 = mit Nitritpökelsalz; 9 = geschwefelt/mit Schwefel behandelt; Zusatzstoffe sind Hilfsstoffe, 
die für uns bei der Herstellung und Zubereitung von Lebensmitteln in großen Mengen oftmals notwendig sind; Laut Lebensmittel — 
Kennzeichnungs — Verordnung sind diese wie oben beschrieben bei den jeweiligen Gerichten kenntlich gemacht.

Schwarzes Roß • Familie Wolfrum Landgasthof – Fränkisches 
Wirtshaus und Pension mit Gästezimmer und Ferienwohnung
Goldmühler Straße 10-14 • 95460 Bad Berneck im Fichtelgebirge
Tel. 09273 3 64 • Fax: 09273 52 34 • E-Mail: info@schwarzesross.de 

Das  fränkische  Wirtshaus im  Weißmaintal.

Schwarzes Roß
Familie Wolfrum • Goldmühl

TO-GO
Kalender-

woche: 14 + 15
2023

*****  RÖSSL – INFO *****

Unsere Öffnungszeiten an den Osterfeiertagen:
• Gründonnerstag, 6. April: abends geöffnet
• Karfreitag, 7. April: geschlossen
• Ostersamstag, 8. April: mittags & abends geöffnet
• Ostersonntag, 9. April: mittags geöffnet
• Ostermontag, 10. April: geschlossen

Wir freuen uns auf Ihren 
Besuch zum Osterfest
Familie Wolfrum & Team

i

Unser „RÖSSL – TO – GO“ Angebot für die 
Kalenderwoche 14 und 15. Bitte reservieren Sie rechtzeitig!

(solange Vorrat reicht)

Geschmorte Lammhaxe ..................................€ 18,50
in Thymiansauce mit Klößen9,D und Bohnenbündel

Knuspriges Schweineschäufele .......€ 14,80
mit Klößen9,D und Sauerkraut

Geschmorter Hirschbraten ......................€ 16,50
in WildrahmsauceB,D mit SemmelknödelA,B,D

undPreiselbeeren

SchwammerlrahmbratenB,D ...................... € 13,50
vom Rind mit Klößen9,D und SaisonsalatC

Schnitzel „Wiener Art“A,D ...............................€ 9,80
mit Pommes frites

Cordon bleu8,A,D ..................................................................€ 12,50
mit hausgemachtem KartoffelsalatA

Fränkischer RahmsauerbratenB,D .€ 12,50
mit SemmelknödelA,B,D und Apfelrotkraut

Ofenfrischer ...........................................................................€ 12,50
Kartoffel-Gemüsestrudel
auf Ratatouille und rotem Paprikaschaum

Mit., 5., Do., 6. und Sa., 8. April,
Mit., 12. bis Sa., 15. April
Abholung: 16.00 - 20.30 Uhr

Ostersonntag, 9. und
Sonntag, 16. April

Abholung: 10.30 - 14.00 Uhr

Vorneweg
Fränkische LeberknödelsuppeA,D ......€ 4,50
mit FlädleA,B,D

Spargelrahmsuppe .......................................................€ 5,80
mit Spargelstücken, SahnehaubeB und 
frischen Kräutern

Kleiner Saisonsalat .....................................................€ 3,00
mit Balsamico–SenfdressingC

Der süße Abschluss 
Hausgemachtes TiramisuA,B .......................€ 5,80
mit frischen Früchten

Panna Cotta ................................................................................€ 5,80
mit Himbeermark und Früchten

Um Wartezeiten zu vermeiden, bitten wir um telefonische 

Vorbestellung (jeweils solange der Vorrat reicht). Unter der 

09273 364 sind wir gerne für Sie erreichbar. 

Bitte bis jeweils 16 Uhr vorbestellen!

An allen Tagen

jeweils einen Tag davor bis 17 Uhr vorbestellen!


