
Kennzeichnung der Allergene – Lebensmittelinformations – Ergänzungsverordnung:
A= mit Ei, B= mit Milch, C = mit Senf, D = mit Gluten, E = mit Fisch,

Kennzeichnung der Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff; 2 = mit Konservierungsstoff; 3 = mit Phosphat; 4 = Dickungsmittel; 5 = mit Antioxidationsmitteln; 
7 = Süßungsmittel (Süßstoff); 8 = mit Nitritpökelsalz; 9 = geschwefelt/mit Schwefel behandelt; Zusatzstoffe sind Hilfsstoffe, die für uns bei der 
Herstellung und Zubereitung von Lebensmitteln in großen Mengen oftmals notwendig sind; Laut Lebensmittel — Kennzeichnungs — Verordnung 
sind diese wie oben beschrieben bei den jeweiligen Gerichten kenntlich gemacht.

Schwarzes Roß • Familie Wolfrum Landgasthof – Fränkisches 
Wirtshaus und Pension mit Gästezimmer und Ferienwohnung
Goldmühler Straße 10-14 • 95460 Bad Berneck im Fichtelgebirge
Tel. 09273 3 64 • Fax: 09273 52 34 • E-Mail: info@schwarzesross.de 

Das  fränkische  Wirtshaus im  Weißmaintal.

TO-GO
zum

Weihnachtsfest
2026

Schwarzes Roß
Familie Wolfrum • Goldmühl

Unser „RÖSSL–TO–GO“ Angebot zum Weihnachtsfest.
Bitte bis Samstag, 18. Dezember vorbestellen. Vielen Dank!

1. und 2. Weihnachtsfeiertag 2026
Abholung von 10.00 bis 14.00 Uhr

Nur mit Vorbestellung: bitte bis Samstag, 19.12.26 (so lange der Vorrat reicht)

Vorneweg
Fränkische Festtagssuppe..............................€ 5,80
Klare Rinderkraftbrühe mit LeberknödelA,D,
und FlädleA,B,D

Kürbis–Curryrahmsüppla..............................€ 4,80
mit Sahnehaube und gerösteten BröggalaA,B,D

Bunter Wintersalat......................................................€ 4,50
in Balsamico-SenfdressingA,C

Vom Ofen & aus der Pfanne
Ofenfrische Gänsebrust..................................€ 29,80
Ofenfrische Entenbrust.................................... € 21,50
jew. in Beifußsauce mit Klößen9,D und ApfelrotkrautD

Fränkischer RahmsauerbratenB,D..€ 16,90
mit Klößen9,D und ApfelrotkrautD

Saftiger Schweinsbraten................................ € 13,50
mit Klößen9,D und Sauerkraut

Hirschkalbsbraten.......................................................€ 17,50
in WildrahmsauceB,D mit SemmelknödelA,B,D

ApfelrotkrautD und Preiselbeeren

Cordon bleu8,A,D................................................................... € 15,80
(gefülltes Schweineschnitzel) mit hausgemachtem 
KartoffelsalatA,C

Schnitzel „Wiener Art“8,A,D......................... € 13,50
mit hausgemachtem KartoffelsalatA,C

Gemüse-KartoffelstrudelA,B,D.................€ 14,50
mit Ratatouille und PaprikaschaumB,D (vegetarisch)

Der süße Abschluss 
Hausgemachtes TiramisuA,B........................€ 6,00
mit Himbeermark und frischen Früchten der Saison

Cremiges LebkuchenmousseA,B..............€ 5,00
mit frischen Früchten der Saison

Liebe Gäste,
zum Weihnachtsfest (1. und 2. Weihnachtsfeiertag) sind wir 
mit unserem „Rößl-To-Go-Angebot“ wieder für Sie da:

–	Unsere Küche ist für Speisen zur Selbstabholung 
	 von 10.00-14.00 Uhr für Sie geöffnet.

–	Bitte bis zum Samstag, 19. Dezember 2026 vorbestellen.

–	Eigenes Geschirr darf sehr gerne mitgebracht werden.

–	Unser Angebot gilt, solange der Vorrat reicht.

–	Sonderwünsche werden, wenn möglich, sehr gerne erfüllt.

Unser Restaurant bleibt an den Weihnachtsfeiertagen 
geschlossen. An Silvester ist unser Restaurant 
von 16 bis 23 Uhr geöffnet; Neujahr geschlossen. 
Unser Hotel bleibt durchgängig geöffnet!

Wir bedanken uns schon jetzt bei all unseren Gästen und 
Freunden für die Treue und Unterstützung im vergangenen 
Jahr 2026 und wünschen eine frohe und gesegnete 
Vorweihnachtszeit! 
Familie Wolfrum und Team

i


